>ET YEMEKLERI

Reanut Butter Bacon Burger

Toplam 38 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~710 kcal

Peanut butter bacon burger, dana koftenin tuzlu suyunu ¢ltbacon ve 1llifer f1gjezmesinin tatltuzlu
dengesiyle tamamlar.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Dana dos klymg%20 yagl1)
« 1 tatlkas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber

Servis igin
* 4 dilim Cheddar peyniri
* 8 dilim Dana bacon
* 4 adet Burger ekmegi
« 1 yemek kasfiIlereyagl
Sos igin
0.5 su bardaglyer f1gizmesi
« 1 tatikasgBal
« 1 tatikas@lAckos

YapX1
1. Yer flg®zmesi, bal ve ackosu kuguk tavada 1 dakika 111kHp§tlrlin.

2. Dana bacon dilimlerini orta ateste 6 dakika ¢1t1gelrin.

3. Dana klymaybgurmadan 4 kofte seklinde bastlrln.

4. Dokum tavayPR30°C Ustiine 1slvenkofteleri tuz, karabiberle tatland1rin.
5. Kofteleri her ylizii 3 dakika pisirin, son dakikada cheddar peyniri ekleyin.
6. Burger ekmeklerini tereyaglyld dakika klzartln.

7. Ekmeklere yer flgisosu, kofte ve bacon koyup slcakapatln.

PUF NOKTASI

Yer flgiezmesini klsdsltmakmede surmeyi kolaylastlrye koftenin slcaljlylatrizsiz birlesir.

SERVIS ONERISI



Yanlnance patates klzartmask eksi salatallkursusu koyun.

Alerjenler

Gluten Sut Yer f1g§1
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