<WAVUK YEMEKLERI

f|&kin Kung Pao Chicken

Toplam 32 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 12 dk 4 kisilik Orta

~480 kcal

Kung pao chicken, tavuk kiplerini kurutulmus biber, soya sosu, sirke ve kajuyla wokta parlak aclatlbir

sosa baglar.

Malzemeler
* 600 gr Tavuk gogsu
0.8 su bardagXKaju
* 4 yemek kasfiISoya sosu
* 2 yemek kasfPiring sirkesi
* 8 adet Kuru k1rmlubier
* 1 yemek kas@iZencefil
* 3 disg Sarlmsak
* 1 yemek kasiM1shisastasl

Yap¥1

1. Tavugu kiip dograylmisasta ve soya sosuyla ovun.
2. Soya sosu, sirke, seker ve az suyla sosu kar§tlrln.
3. Wokta tavugu yiksek ateste 4 dakika muharleyin.
4. Kuru biber, zencefil, sarlmsakre kajuyu ekleyin.

5. Sosu dokiip 2-3 dakika parlaklasana kadar cevirin.

PUF NOKTASI

Sosu 6nceden kar§tlrmakvokta tavugun fazla pismesini engeller.

SERVIS ONERISI

Jasmin pirinci ve taze soganla slcalservis edin.

Alerjenler

Soya Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/pekin-kung-pao-chicken



