>ET YEMEKLERI

Peking Duck

Toplam 1560 dk Haz1rld440 dk - Pisirme 120 dk 4 kisilik Zor ~680 kcal

Peking duck, 6rdegin derisini ballsoyallurupla kurutup yiksek 1slddtlgelrince pankek, hoisin ve taze
soganla servis eder.

Malzemeler

Ordek icin
1.8 kg Butin 6rdek
Surup i¢in
« 1 adet Limon suyu
* 3 yemek kasfiBal
» 3 yemek kasfiKoyu soya sosu

¢ 150 ml Shaoxing pirin¢ sarabl
*1.21tSu

Servis ic¢in
* 20 adet Cin pankeki
¢ 0.5 su bardagMoisin sos

6 dal Taze sogan

* 1 adet Salatallk

YapX1

1. Ordegi durulaylgamamen kurulaylnfazla yaglparcalarkesin.

2. Su, limon suyu, bal, soya sosu ve Shaoxing pirin¢ sarab1r?D dakika kaynatln.
3. Slcalgurubu 6rdegin ustlne kepceyle birkac kez dokin.

4. Ordegi tel 1zgaradduzdolablnd&®4 saat aglktaurutun.

5. F1rRAD°C 1sithrdedi 15 dakika yiksek 1sldd zartln.

6. Is1yiBO°C dusirtn ve 70 dakika daha pisirin.

7. Ordegi 10 dakika dinlendirin, derisiyle eti ince dilimleyin.

8. Pankek, hoisin, salatallke taze soganla hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Ordegi aglktkurutmak derinin pargomen gibi gerilip ¢1tlgmaslngardlneder.



SERVIS ONERISI

Pankekleri buharda 1s1thaoisin, salatallke taze soganla masada sarln.

Alerjenler

Soya Gluten Yumurta
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