<PATLILAR

fekmezli FlstlKldday1Kup

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~254 kcal

Gaziantep usult pekmezli f1stlkditiay1kup, ¢cltkadaylfiekmez ve flstlktalusturarak katmanllyogun ve
kas1klaenilen bir tatllyapar.

Malzemeler
« 200 gr Kaday1f

« 3 yemek kasflUzim pekmezi
0.5 su bardaglAntep f1gj1
* 1 yemek kasfiTTereyagl

YapH¥1
1. Kadaylfél tel aylripreyaglyldavada 8-10 dakika kavurun.

2. Uziim pekmezini kaday1fayezdirip h1zlldargtirlin.
3. Kup bardaklara kadaylfe Antep f1gj1rkat kat yerlestirin.
4. Tatllyb dakika dinlendirip k1tfdit&kbruyarak servis edin.

5. Kup tatllyilBervis edin.

PUF NOKTASI

Kadayl6ldakika kavurmak kup icinde ¢lt@dld&kbrumaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Kuplarsoguk sunun, Ustline Antep f1sikerpip hemen verin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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