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<n Pekmezli F1st1kl1 Kaday1f Kup
Toplam 18 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 8 dk 4 kişilik Kolay ~254 kcal

Gaziantep usulü pekmezli f1st1kl1 kaday1f kup, ç1t1r kaday1f1 pekmez ve f1st1kla buluşturarak katmanl1, yoğun ve 
kaş1kla yenilen bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 200 gr Kaday1f

• 3 yemek kaş1ğ1 Üzüm pekmezi

• 0.5 su bardağ1 Antep f1st1ğ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Kaday1f1 tel tel ay1r1p tereyağ1yla tavada 8-10 dakika kavurun.

2. Üzüm pekmezini kaday1fa gezdirip h1zl1ca kar1şt1r1n.

3. Kup bardaklara kaday1f ve Antep f1st1ğ1n1 kat kat yerleştirin.

4. Tatl1y1 15 dakika dinlendirip k1t1rl1ğ1n1 koruyarak servis edin.

5. Kup tatl1y1 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kaday1f1 6 dakika kavurmak kup içinde ç1t1rl1ğ1n1 korumas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Kuplar1 soğuk sunun, üstüne Antep f1st1ğ1 serpip hemen verin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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