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<n Trabzon Pekmezli M1s1r Unu Muhallebisi
Toplam 20 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 12 dk 5 kişilik Kolay ~174 kcal Açl1k bar1 2/10

Trabzon usulü pekmezli m1s1r unu muhallebisi, m1s1r ununu süt ve pekmezle koyulaşt1rarak Karadeniz 
mutfağ1na sade malzemeli, tok ama yumuşak bir kapan1ş getirir.

Malzemeler

• 5 yemek kaş1ğ1 M1s1r unu

• 750 ml Süt

• 4 yemek kaş1ğ1 Üzüm pekmezi

• 0.3 su bardağ1 Ceviz

Yap1l1ş
1. Sütü tencerede 1s1t1n.

2. M1s1r unu ve pekmezi ekleyip kar1ş1m1 10 dakika koyulaşana kadar pişirin.

3. Muhallebiyi kâselere al1p cevizle servis edin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r ununu eklerken sürekli ç1rpmak muhallebinin topaks1z kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine 1 yemek kaş1ğ1 iri doğranm1ş ceviz serperek 1l1k servis edin.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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