<PATLILAR

fepecura Peltesi

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Kolay ~128 kcal Aclllbarn/10

Rize pepecura peltesi, siyah Gzim suyunu mlstinuyla koyulastlraraknor renkli, serin ve hafif eksi bir
Karadeniz tatllslinar.

Malzemeler

« 3 su bardagXKaradeniz tzim suyu
* 4 yemek kas@iM1slinu

1 su bardagSu

» 2 yemek kasfiSeker

YapH¥1

1. Uzlm suyunu suiziip tencereye alin.

N

Baglaylctalzemeyi ekleyip topak kalmayana kadar ¢1rpln.

w

Peltelesene kadar 8-10 dakika pisirin.
4. Kaselere paylastlrijma slcakjlndaogutun.

5. Serin servis edin.

PUF NOKTASI

Karglnslirekli clrpmalpeltenin puriizsiuz kalmaslnaardlmeder.

SERVIS ONERISI

Peltesi soguk verin, Ustline UzUm taneleri serpip kaselerde sunun.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pepecura-peltesi-rize-usulu



