<PATLILAR

Hepecura

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Kolay ~160 kcal Aclllbarn/10

Rize'nin kokulu Uzum tatllgiepecura, nisastayla koyulagan mor ve ferah bir pelte verir.

Malzemeler
¢ 1 litre Kokulu zUm suyu
* 5 yemek kasiM1shisastasl
* 100 gr Seker
* 1 yemek kas@Pirin¢ unu

YapH¥1
1. Uzim suyu, seker, nisasta ve piring ununu tencereye alin.
2. Orta ateste 15-20 dakika kar§tlraralpisirin.

3. Kaselere paylastlrgogutun.

PUF NOKTASI

Uzum suyunu siirekli glrpmakisastanirpitiirsiiz baglanmasirshglar.

SERVIS ONERISI

Pepecuraykoguk verin, Ustline ceviz serpip kii¢ik kaselerde sunun.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pepecura



