>HAMUR ISLERI

RKRepperoni Pizza

Toplam 1510 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Zor ~560 kcal Aclllbar17/10

Pepperoni pizza, 62 hidrasyonlu soguk fermente hamuru domates sosu, mozzarella ve klvrllar&d zaran
pepperoni dilimleriyle pigirir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
*310 ml Su
2 gr Instant maya
12 grTuz
« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin
« 1 su bardagDomates puresi
1 dig Sarlmsak
* 1 cay kasfiKekik
Uzeri igin
* 250 gr Mozzarella peyniri
120 gr Pepperoni

* 0.3 demet Feslegen

YapH¥1

1. Un, su, instant maya, tuz ve zeytinyaglrkar§t1riqirizsliz hamur yodurun.
2. Hamuru 20 dakika dinlendirip iki bezeye ay1rln.

3. Bezeleri kapalkapta buzdolablnd&4 saat soguk fermente edin.

4. Domates puresi, ezilmis sarlmsakre kekigi kargtlrin.

5. Hamuru oda s1calj1nd&0 dakika bekletin ve ince agin.

6. Hamura sos surtp mozzarella peyniri ve pepperoni dizin.

7. PizzayR60°C flrindaila 10 dakika kenarkabarana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru en az 24 saat sogukta bekletmek kenar yaplsMelaromaybelirginlestirir.



SERVIS ONERISI

FlrlndarikagclkmaZeslegen ve az zeytinyaglylaervis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pepperoni-pizza



