<WAVUK YEMEKLERI

Béri Peri Chicken

Toplam 145 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 55 dk 4 kisilik Zor ~540 kcal

Peri peri chicken, tavugu acbiber, sarlmsaklimon, zeytinyag Ve baharatlInarinadla k1zartyarlak, eksi acl
bir flry@medgine gevirir.

Malzemeler

Tavuk igin
1.6 kg Butiin tavuk
Marine icin
* 4 adet KlIrmazibiber
* 5 dis Sarlmsak
» 3 yemek kasfLimon suyu
« 2 yemek kasfUzum sirkesi
* 4 yemek kas@iZeytinyagl
« 1 tatikas@Iratitoz biber
« 1 tatlkas@ Kekik
1.5 tatlkasfTuz
* 0.5 cay kasfiKarabiber

Servis icin

* 1 adet Lime

YapH¥1

1. Acbiber, sarimsaklimon suyu, Gzum sirkesi, zeytinyag1toz biber, kekik, tuz ve karabiberi blenderdan
gecirin.

2. Tavugun bel kemigini ¢lkarkelebek gibi aclnderisini kaglhaviuyla kurulayln.
3. MarinadXavugun ustiine ve derinin altlnasirip 1 saat buzdolablnddekletin.
4. Flr2D°C 1sltavugu derisi Uste gelecek sekilde tepsiye alln.

5. Tavugu 40 dakika pisirin, arada tepsideki sosla 1slatln.

6. Flrisl12ROPC ¢lkardl® ila 15 dakika deriyi k1lzartln.

7. Tavugu 10 dakika dinlendirin, lime dilimleriyle parcalayarak servis edin.

PUF NOKTASI

Tavugun derisini kurutup marinad®ltlnala sirmek baharatlrete islemesini saglar.



SERVIS ONERISI

Flrjatates, lahana salatasde lime dilimleriyle servis edin.
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