>HAMUR ISLERI

KRésto Pizza

Toplam 1512 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~575 kcal Aclllbar17/10

Pesto pizza, 63 hidrasyonlu soguk fermente hamuru feslegenli pesto, mozzarella, cam f1gjve domatesle
flrinlayaromatik bir italyan pizzasidir.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Ekmeklik un

* 315 ml Su

« 1 gr instant maya

10 grTuz

« 15 ml Zeytinyagl
Sos igin

* 120 gr Feslegen pesto
Uzeriicin

* 220 gr Mozzarella

* 160 gr Kiraz domates

* 30 gr Cam f1gj1

¢ 30 gr Parmesan

YapX1

1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyag1rkar§t1rg38 hidrasyonlu yumusak hamur hazlrlayln.
2. Hamuru 10 dakika yogurun ve kapalkapta 24 saat buzdolablnddermente edin.

3. Hamuru oda slcakjlnddl saat dinlendirin.

4. F1riag veya celikle 270°C slcakja 45 dakika 1s1tln.

5. Hamuru a¢lpestoyu ince surin.

6. Mozzarella, domates, cam fl1gilve parmesanipaylastlrin.

7. Pizzayl0-12 dakika kenarlarkabarana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Pestoyu ince suriin; fazla yag hamurun orta klsmZXgilrigtdrlr.

SERVIS ONERISI



Roka, limon ve sade maden suyuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pesto-pizza



