
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

<U Pesto Pizza
Toplam 1512 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Zor ~575 kcal Açl1k bar1 7/10

Pesto pizza, 63 hidrasyonlu soğuk fermente hamuru fesleğenli pesto, mozzarella, çam f1st1ğ1 ve domatesle 
f1r1nlayan aromatik bir İtalyan pizzas1d1r.

Malzemeler

Hamur için

• 500 gr Ekmeklik un

• 315 ml Su

• 1 gr İnstant maya

• 10 gr Tuz

• 15 ml Zeytinyağ1

Sos için

• 120 gr Fesleğen pesto

Üzeri için

• 220 gr Mozzarella

• 160 gr Kiraz domates

• 30 gr Çam f1st1ğ1

• 30 gr Parmesan

Yap1l1ş
1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyağ1n1 kar1şt1r1p 63 hidrasyonlu yumuşak hamur haz1rlay1n.

2. Hamuru 10 dakika yoğurun ve kapal1 kapta 24 saat buzdolab1nda fermente edin.

3. Hamuru oda s1cakl1ğ1nda 1 saat dinlendirin.

4. F1r1n1 taş veya çelikle 270°C s1cakl1ğa 45 dakika 1s1t1n.

5. Hamuru aç1p pestoyu ince sürün.

6. Mozzarella, domates, çam f1st1ğ1 ve parmesan1 paylaşt1r1n.

7. Pizzay1 10-12 dakika kenarlar1 kabarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Pestoyu ince sürün; fazla yağ hamurun orta k1sm1n1 ağ1rlaşt1r1r.

SERVIS  ÖNERISI



Roka, limon ve sade maden suyuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pesto-pizza


