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>g Çanakkale Peynir Helval1 Tart
Toplam 45 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 25 dk 8 kişilik Orta ~246 kcal Açl1k bar1 2/10

Çanakkale peynir Helval1 tart, yerel peynir helvas1n1 ince taban üstünde f1r1nlayarak Marmara tatl1 geleneğine 
ç1t1r ve kremams1 bir yorum getirir.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 90 gr Tereyağ1

• 1 adet Yumurta

• 250 gr Peynir helvas1

Yap1l1ş
1. Tart hamurunu haz1rlay1p kal1ba yay1n.

2. İçine peynir helvas1n1 paylaşt1r1n.

3. Tart1 180°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Helval1 içi önceden soğutmak taban1n 1slanmas1n1 belirgin biçimde azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Tart1 1l1k sunun, yan1na sade kahve ve f1nd1k k1r1ğ1 koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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