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Xganakkale Peynir HelvalIrart

Toplam 45 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~246 kcal Aclllbar?/10

Canakkale peynir Helvaliart, yerel peynir helvaslnice taban tstiinde firlnlayardkarmara tatiyelenegine
¢ltve kremamsdir yorum getirir.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln
* 90 gr Tereyagl
1 adet Yumurta

250 gr Peynir helvasl

YapH¥1
1. Tart hamurunu hazlrlaykallbaayln.

2. Icine peynir helvasirghaylastlrin.

3. Tartll80°C firlndb dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Helvalici 6nceden sogutmak tabanlrislanmasbelirgin bicimde azaltlr.

SERVIS ONERISI

TartlllBanun, yanlnaade kahve ve flndkdgkoyun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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