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>À Peynir Toplar1
Toplam 20 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~280 kcal Açl1k bar1 4/10

Labne ve beyaz peynirle haz1rlanan, ot ve susamla kaplanan soğuk aperatif.

Malzemeler

• 200 gr Labne

• 200 gr Beyaz peynir

• 0.3 demet Dereotu

• 3 yemek kaş1ğ1 Susam

• 1 çay kaş1ğ1 Pul biber

• 12 adet Kraker

Yap1l1ş
1. Labne ile beyaz peyniri çatal yard1m1yla pürüzsüzleşene kadar kar1şt1r1n.

2. İnce k1y1lm1ş dereotunu peynir harc1na ekleyip bütünleştirin.

3. Kar1ş1m1 buzdolab1nda 15 dakika sertleşmeye b1rak1n.

4. Harçtan küçük toplar yuvarlay1p susam ve pul biber kar1ş1m1na bulay1n.

5. Peynir toplar1n1 krakerlerle birlikte soğuk at1şt1rmal1k olarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kar1ş1m1 15 dakika soğutun; toplar daha düzgün şekil al1r.

SERVIS  ÖNERISI

Kraker ve çiğ sebzelerle servis edin.

Alerjenler

Süt Susam Gluten
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