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Edirne peynirli badem çorbas1, sütlü taban1 badem ve beyaz peynirle zenginleştirerek Trakya mutfağ1na 
yumuşak içimli ama doyurucu bir başlang1ç sunar.

Malzemeler

• 500 ml Süt

• 500 ml Su

• 0.5 su bardağ1 Badem

• 80 gr Beyaz peynir

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

Yap1l1ş
1. Bademi ince çekin.

2. Süt, su, un ve bademi tencerede 12 dakika pişirin.

3. Peyniri ekleyip bir taş1m 1s1tarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri çok erken eklememek tencerede tamamen eriyip tad1n1 kaybetmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine karabiber çekerek s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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