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Edirne peynirli biber kavurma, yeşil biberin beyaz peynirle tavada k1sa çevrildiği, Trakya kahvalt1lar1nda 
ekmek banmal1k s1cak bir tabakt1r.

Malzemeler

• 6 adet Yeşil biber

• 120 gr Beyaz peynir

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.3 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Yeşil biberleri iri şeritler halinde doğray1n.

2. Zeytinyağ1nda biberleri hafif renk alana kadar 6-7 dakika çevirin.

3. Tuzu serpin, beyaz peyniri ufalayarak tavaya ekleyin.

4. Peynir hafif yumuşayana kadar 1-2 dakika kar1şt1r1n.

5. Tavadan al1p s1cak kahvalt1l1k olarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri en sonda eklemek tamamen erimeden taneli dokusunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Köy ekmeğiyle tavadan s1cak servis edin.
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