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>Ó Peynirli Biberiyeli Bazlama
Toplam 18 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 8 dk 4 kişilik Kolay ~248 kcal

Isparta usulü peynirli biberiyeli bazlama, s1cak bazlamay1 peynir ve biberiyeyle buluşturarak yumuşak, 
kokulu ve tok bir at1şt1rmal1k yapar.

Malzemeler

• 2 adet Bazlama

• 120 gr Beyaz peynir

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Biberiye

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Bazlama malzemesini tezgaha al1p iç harc1 kar1şt1r1n.

2. Bazlama ve Beyaz peynir malzemelerini içe kar1şt1r1n.

3. Beyaz peynir iç harc1n1 hamurun ortas1na yay1p kenarlar1n1 kapat1n.

4. Bazlamal1 yemeği 190°C f1r1nda 20-24 dakika pişirin.

5. Bazlama pişer pişmez s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Biberiyeyi ince k1ymak bazlama üzerinde daha dengeli dağ1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Bazlamay1 1l1k sunun, yan1na zeytin ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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