>HAMUR ISLERI

eynirli Biberiyeli Bazlama

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~248 kcal

Isparta usulli peynirli biberiyeli bazlama, s1lcakbazlamayeynir ve biberiyeyle bulusturarak yumusak,
kokulu ve tok bir at§tlrmalifapar.

Malzemeler
* 2 adet Bazlama
« 120 gr Beyaz peynir
« 1 tatlkas@ Biberiye
* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Bazlama malzemesini tezgaha allp¢ harckargtlrln.
2. Bazlama ve Beyaz peynir malzemelerini ice kargtlrln.
3. Beyaz peynir i¢ harcldtamurun ortaslngaylgkenarlarlrkbpatln.

4. Bazlamallyemegi 190°C flrind®-24 dakika pisirin.

o

Bazlama piser pismez slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Biberiyeyi ince klymalbazlama lzerinde daha dengeli daglimaskablar.

SERVIS ONERISI

BazlamaylllBHunun, yanlnaeytin ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Sut
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