
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>_ Bilecik Peynirli Dereotlu Mini Börek
Toplam 38 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 5/10

Bilecik peynirli dereotlu mini Börek, küçük porsiyonlarda ç1t1r ve kokulu bir misafirlik f1r1n işi haz1rlar.

Malzemeler

• 3 adet Yufka

• 150 gr Beyaz peynir

• 0.3 demet Dereotu

• 1 adet Yumurta

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Peyniri dereotuyla kar1şt1r1n.

2. Yufkay1 küçük üçgenlere bölüp içi koyun.

3. Üzerine yumurta sürüp 190°C f1r1nda 20 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

İç harc1 çok s1k1 sarmak mini böreklerin pişerken aç1lmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Mini börekleri s1cak sunun, yan1na çay ve domates koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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