>HAMUR ISLERI

Peynirli Kabak Cicegi Boregi

Toplam 42 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~254 kcal

Ballkesiusull peynirli kabak gicegdi boregi, kabak cigeklerini lorlu i¢ ve ince yufkayla bulusturarak narin
bir f1lrinyapar.

Malzemeler
» 12 adet Kabak ciceqi
* 2 adet Yufka
« 150 gr Lor peyniri
» 0.3 demet Dereotu

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

Yap¥1
1. Lor ve dereotunu kar§tlrhicekleri doldurun.
2. Cicekleri yufka parcalarlnaarlgepsiye dizin.

3. Boregi 200 derecede 18 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Cicekleri ylkadlktaonra ters ¢cevirip kurutmak hamurun 1slanmasirier.

SERVIS ONERISI

ll1lservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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