
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>_ Peynirli Kabak Çiçeği Böreği
Toplam 42 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Orta ~254 kcal

Bal1kesir usulü peynirli kabak çiçeği böreği, kabak çiçeklerini lorlu iç ve ince yufkayla buluşturarak narin 
bir f1r1nl1k yapar.

Malzemeler

• 12 adet Kabak çiçeği

• 2 adet Yufka

• 150 gr Lor peyniri

• 0.3 demet Dereotu

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Lor ve dereotunu kar1şt1r1p çiçekleri doldurun.

2. Çiçekleri yufka parçalar1na sar1p tepsiye dizin.

3. Böreği 200 derecede 18 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Çiçekleri y1kad1ktan sonra ters çevirip kurutmak hamurun 1slanmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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