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>j Peynirli Kabak Mücver Tostu
Toplam 24 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 10 dk 2 kişilik Kolay ~292 kcal Açl1k bar1 6/10

Bursa usulü peynirli kabak mücver tostu, mücver harc1n1 ekmek aras1nda kaşarla buluşturarak d1ş1 ç1t1r, içi 
yumuşak bir kahvalt1 tabağ1 yapar.

Malzemeler

• 2 adet Kabak

• 1 adet Yumurta

• 100 gr Kaşar peyniri

• 4 dilim Ekmek

• 2 yemek kaş1ğ1 Un

Yap1l1ş
1. Kabağ1 rendeleyip suyunu s1k1n, yumurta ve unla kar1şt1r1n.

2. Kar1ş1mdan ince mücverler döküp tavada iki yüzünü pişirin.

3. Ekmek dilimlerinin aras1na mücver ve kaşar peynirini yerleştirin.

4. Tostu tavada ya da pres cihaz1nda peynir eriyene kadar 1s1t1n.

5. Tostu s1cak olarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kabağ1n suyunu iyi s1kmak tostun 1slanmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Tostu s1cak sunun, yan1na çay ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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