>HAMUR ISLERI

Feynirli KabaklBaorek

Toplam 36 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Orta ~244 kcal Aclllbarb/10

Kocaeli peynirli kabaklborek, rendelenmis kabagPeynirle birlestirip yufkada pisirerek sulu icli, ¢1tgiizeyli
bir borek yapar.

Malzemeler

3 adet Yufka

3 adet Kabak

« 180 gr Beyaz peynir

¢ 1 su bardagIYogurt

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

Yap¥1

1. Kabaklari rendeleyip suyunu iyice slklbeyaz peyniri ufalayin.
2. Kabak ve peyniri i¢ harc olarak birlestirin.

3. Yogurt ve zeytinyaglrkartlryufkalarin aralarina surun.

4. Katlarin arasina kabakli harclayip boregi tepsiye yerlestirin.

5. Boregi 190°C f1lrindb-40 dakika altlmenk alana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Kabaglrsuyunu avucta 20-30 saniye slkarakalmak boregin tabanlrgevrek tutar.

SERVIS ONERISI

Boregdi 1likerin, yanlnayran ve salatalllkdilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Sut
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