<ATISTIRMALIKLAR

Heynirli Kraker

Toplam 40 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 15 dk 8 kisilik Orta ~230 kcal AclllbarB/10

Keskin peynir ve tereyaglylayapllarkiicuk krakerler cay saatinde tuzlu bir boslugu doldurur.

Malzemeler
¢ 200 gruUn
« 160 gr Eski kasar
« 100 gr Tereyagl
1 cay kas@Pul biber

YapH¥1
1. Un, peynir, tereyag e pul biberi hamur yapln.
2. Hamuru 20 dakika sogutun.

3. ince ag1d80°C flrindd dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru agcmadan 6nce 20 dakika sogutun; krakerler firlndeyllmaz.

SERVIS ONERISI

Peynir tabaglyanlndaervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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