
< • AT I Ş T I R M A L I K L A R

>À Peynirli Kraker
Toplam 40 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 15 dk 8 kişilik Orta ~230 kcal Açl1k bar1 3/10

Keskin peynir ve tereyağ1yla yap1lan küçük krakerler çay saatinde tuzlu bir boşluğu doldurur.

Malzemeler

• 200 gr Un

• 160 gr Eski kaşar

• 100 gr Tereyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Un, peynir, tereyağ1 ve pul biberi hamur yap1n.

2. Hamuru 20 dakika soğutun.

3. İnce aç1p 180°C f1r1nda 15 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru açmadan önce 20 dakika soğutun; krakerler f1r1nda yay1lmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Peynir tabağ1 yan1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/peynirli-kraker


