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<^ Peynirli M1s1r Ekmeği
Toplam 36 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Kolay ~224 kcal Açl1k bar1 6/10

Bal1kesir peynirli m1s1r ekmeği, m1s1r ununu peynirle f1r1nlayarak kabuğu k1zarm1ş, içi nemli bir kahvalt1 ekmeği 
ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 M1s1r unu

• 150 gr Beyaz peynir

• 0.8 su bardağ1 Yoğurt

• 1 adet Yumurta

• 20 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Hamur malzemelerini ve peyniri homojen k1vamda kar1şt1r1n.

2. Kar1ş1m1 yağlanm1ş kal1ba yay1n.

3. M1s1r ekmeğini 190°C f1r1nda 28-32 dakika pişirin.

4. Ekmeği 15 dakika dinlendirip dilimleyin.

5. Il1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri iri b1rakmak dilimlerde eriyen küçük cepler oluşturur.

SERVIS  ÖNERISI

Ekmeği 1l1k verin, üstüne tereyağ1 sürüp çayla sunun.

Alerjenler

Süt Yumurta
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