>HAMUR ISLERI

Feynirli Pogaca

Toplam 45 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 25 dk

Mayaslhamurla hazlrlananigi beyaz peynirli yumusak ev pogagasl.

Malzemeler

Hamur igin

* 3 su bardagln

* 1 su bardaglyogurt

* 0.5 su bardagS1whg

« 1 paket Kabartma tozu

« 1 tatikas@Tuz

1 adet Yumurta sarlsl
icicin

« 200 gr Beyaz peynir

« 0.3 demet Maydanoz

YapH¥1

1. Yodurt, slyhg, kabartma tozu ve tuzu kargtlrln.

~260 kcal Aclllbarb/10

2. Unu ekleyip ele yapgmayan yumusak hamur olana kadar 4-5 dakika yogurun.

3. Peynir ve dogranm§ maydanozu kargtlrln.
4. Hamurdan parcalar allp¢ koyun ve kapatln.

5. Uzerine yumurta sarlsliriip 180°C flrlnd2-25 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Unu kontrolli ekleyin; hamur ele yapgmayan ama sertlesmeyen klvamdalmall.

SERVIS ONERISI

Cay ve domates dilimleriyle servis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/peynirli-pogaca



