>HAMUR ISLERI

Fekirdag Peynirli Sogan Pidesi

Toplam 42 dk Haz1rlDR dk - Pigirme 20 dk 6 kisilik Orta ~236 kcal Aclllbarb/10

Tekirdag peynirli sogan pidesi, ince hamuru sogan ve beyaz peynirle doldurarak firlndamusak icli,
kenarlarf;1thir pide ¢lkarlr.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

« 1 cay kasfiKuru maya
« 2 adet Sogan

» 150 gr Beyaz peynir

¢ 1 adet Yumurta

Yap¥1

1. Unu maya ve 1lBayla yogurup yumusak hamur hazlrlayl80 dakika dinlendirin.
2. Soganlarince dograylgavada 5 dakika yumusatln.

3. Soguyan soganbeyaz peynir ve yumurtayla kargt1lripharg hazlrlayln.

4. Hamuru kiclk oval aclpg harclerlestirin, kenarlarlkilvlrin,

5. Pideleri 6nceden 200°C 1s1t§lihdlndaB-20 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Soganbnceden sotelemek pidenin icini suland1lrmaz.

SERVIS ONERISI

Pideyi s1lcakerin, yanlnayran ve tursu biber koyun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/peynirli-sogan-pidesi-tekirdag-usulu



