
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>Y Peynirli Soğanl1 S1kma
Toplam 36 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 16 dk 4 kişilik Orta ~276 kcal

Konya usulü peynirli soğanl1 s1kma, ince aç1lm1ş hamuru beyaz peynir ve yumuşam1ş soğanla buluşturan 
s1cak bir sac işidir.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Il1k su

• 150 gr Beyaz peynir

• 2 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Un ve su ile yumuşak bir hamur yoğurup 15 dakika dinlendirin.

2. Soğan1 tavada 6 dakika çevirip peynirle kar1şt1r1n.

3. Hamuru aç1p harçla sar1n ve sacda 8 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Soğan1 harca koymadan önce 3 dakika 1l1tmak hamurun iç yüzünü hamur b1rakmadan pişirir.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tereyağ1 sürüp s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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