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>Y Peynirli Soğanl1 Tahinli Pide
Toplam 36 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Orta ~272 kcal

Sakarya usulü peynirli soğanl1 tahinli pide, ince hamuru tatl1 soğan, peynir ve tahinle buluşturarak yoğun 
aromal1 bir f1r1n lezzeti kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 2 adet Soğan

• 150 gr Beyaz peynir

• 2 yemek kaş1ğ1 Tahin

• 0.8 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Kuru maya

Yap1l1ş
1. Unla yumuşak hamur yoğurup 30 dakika dinlendirin.

2. Soğan1 ince doğray1n, tahin ve beyaz peynirle iç harç yap1n.

3. Hamuru oval aç1p iç harc1 yüzeye yay1n.

4. Pideleri 230°C f1r1nda kenarlar k1zarana kadar 10-12 dakika pişirin.

5. Pideleri s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Soğan1 hafif çevirip kullanmak pidenin içinde tatl1 bir derinlik verir.

SERVIS  ÖNERISI

Pideyi 1l1k sunun, yan1na domates dilimleri ve çay koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Susam
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