>HAMUR ISLERI

Péynirli SoganlIrahinli Pide

Toplam 36 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Orta ~272 kcal

Sakarya usulli peynirli soganlXahinli pide, ince hamuru tatilsogan, peynir ve tahinle bulusturarak yogun
aromalDbir firlezzeti kurar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

« 2 adet Sogan

« 150 gr Beyaz peynir

» 2 yemek kasfiTTahin
0.8 su bardagSu

« 1 cay kas@iKuru maya

Yap¥1

1. Unla yumusak hamur yogurup 30 dakika dinlendirin.

2. Soganince dograylntahin ve beyaz peynirle i¢ harg¢ yapln.

3. Hamuru oval a¢glp¢ harcllzeye yayln.

4. Pideleri 230°C flrindenarlar klzaran&adar 10-12 dakika pisirin.

5. Pideleri slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Soganhafif cevirip kullanmak pidenin icinde tatlbir derinlik verir.

SERVIS ONERISI

Pideyi 11Eanun, yanlnalomates dilimleri ve ¢cay koyun.

Alerjenler

Gluten Sut Susam
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