>APERATIFLER

Heynirli Souffle

Toplam 45 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Zor ~220 kcal AclllbarB/10

Franslanutfaglnkabaran peynirli klasigi, hafif ic dokusu ve klzarrgIistllyle hemen servis ister.

Malzemeler
* 4 adet Yumurta
e 1 su bardagsut
* 40 gr Tereyagl
» 2 yemek kas@iUn
100 gr Gruyere peyniri

Yap ¥l

1. Tereyagde unla 2 dakika kavurma yapin.
2. Sutd ekleyip koyu sos pisirin.

3. Peynir ve yumurta sarllarikleyin.

4. Clrplyylmurta aklrkatlayl@d90°C firlndsB-20 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Yumurta aklmdarlak tepecikler olusana kadar ¢lrplkargtlrlrkdravaslrsbndirmeyin.

SERVIS ONERISI

Flrlndaikaglkmazervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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