>APERATIFLER

BiyarbaklPezik Mlcveri

Toplam 27 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~176 kcal AclllbarB/10

Diyarbaklpezik micveri, pazkaple yapraklarlnilu yumurtalharcla birlestirip tavada klzartanGiney-
dogu'da sebzeyi degerlendiren slcaloir ara 6gundur.

Malzemeler
* 1 demet Pazl
* 2 adet Yumurta
* 4 yemek kas@iUn
« 2 dal Taze sogan

» 3 yemek kasfAycicek yagl

Yap¥1
1. Pazlyice dograylsuyunu slkarakazlrlayln.
2. Yumurta, un ve taze soganla harg yaplpazlyhrgtlrin.

3. Kar§lmdarkasllkasllallgavada iki yuzini klzartln.

PUF NOKTASI

Pezikleri dogradlktarsonra 3 dakika tuzla bekletip suyunu slkmaknicverin tavada daha iyi toparlanmasinl
saglar.

SERVIS ONERISI

Mucverleri slcakerin, yanlnaarlmsakybgurt ve nane koyun.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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