>ET YEMEKLERI

$thiladelphia Roll

Toplam 70 dk Haz1rl40 dk - Pigirme 18 dk 4 kisilik Zor ~430 kcal AclllbarB/10

Philadelphia roll, sushi pirincini fume somon, krem peynir, salatallke noriyle sararak Amerikan sushi
barlarlnkmemamsXklasigini sunar.

Malzemeler

Sushi pirinciigin
* 2 su bardagXK1sdaneli sushi pirinci
2.2 su bardagSu
* 4 yemek kas@Piring sirkesi
« 2 yemek kas@iSeker
« 1 tatikas@uz

ic harg icin
4 adet Nori yapragl
¢ 220 gr Fiime somon
« 160 gr Krem peynir
* 1 adet Salatallk
Servis i¢in
« 1 yemek kas@ilSusam
* 4 yemek kasfiISoya sosu

YapH¥1

1. Sushi pirincini su berraklasana kadar ylkayln.

2. Pirinci pisirip 10 dakika dinlendirin.

3. Piring sirkesi, seker ve tuzu slcalpirince yedirip 111nd1rln.
4. Salataliluzun serit, krem peyniri ince gubuk kesin.

5. Nori Ustline piring yaylrve ters gevirin.

6. FUme somon, krem peynir ve salatal@lyerlestirip rulo sarln.

7. Ruloyu keskin blcaklailimleyip susam ve soya sosuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Krem peyniri ince serit halinde soguk kullanmak ruloyu sararken tagmasZlrihler.



SERVIS ONERISI

Soya sosu, salatallkursusu ve wasabiyle servis edin.

Alerjenler

Deniz Urunleri Sut Soya Susam
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