>HAMUR ISLERI

Pierogi Ruskie

Toplam 50 dk Haz1rlBO dk - Pigirme 20 dk 6 kisilik Orta

~304 kcal Aclllbarb/10

Pierogi ruskie, patatesli ve lorlu icle doldurulan yarlnay hamurlarkayesinde Polonya mutfaglndav

yemeqgi rahatl§lrslmgeleyen klasik bir tabaktlr.

Malzemeler

Hamur igin
*350 gruUn
¢ 180 ml Su
icicin
* 3 adet Patates
« 200 gr Lor peyniri
1 adet Sogan

Servis i¢in

* 25 gr Tereyagl

YapH¥1

1. Un ve suyla hamur yogurup Uzerini kapat1n20 dakika dinlendirin.

2. Patatesi haslaylpor peyniri ve sotelenmis sodanla i¢c hazlrlayln.

3. Hamuru ac¢lpci koyarak yarlmay biciminde kapatln.

4. Pierogileri kaynar suda ylzeye ¢lkan&adar 4-5 dakika haslayln.

5. Pierogileri tereyaglylalcalhalde servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru dinlendirmek kenarlarlrkapatlllrkeyatlamaslralzaltlr.

SERVIS ONERISI

Uzerine eritilmis tereyadyezdirerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/pierogi-ruskie



