>HAMUR ISLERI

Pierogi

Toplam 80 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 20 dk 5 kisilik Zor ~430 kcal Aclllbar®/10

Patatesli peynirli i¢c hargla doldurulan haslama ve tavada k1lzartmdamur isi.

Malzemeler

e 3 su bardagln

1 adet Yumurta

0.8 su bardagSu

* 3 adet Patates

* 200 gr Lor peyniri

« 2 yemek kasfITereyagl
« 1 adet Sogan

Yap¥1
1. Un, yumurta ve suyla hamur yogurup 30 dakika dinlendirin.
2. Haslanm§ patates ve lor peynirini kar§tlrip harg hazlrlayln.

3. Hamuru doldurup kapatlné dakika haslaylrve tereyaglndat dakika gevirin.

PUF NOKTASI

Kenarlars1Khapatlnhaslama suyunda a¢lllrsaharc dgarf1kar.

SERVIS ONERISI

Tereyaglnd&lzarmkoganla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pierogi



