>ET YEMEKLERI

FAmento Jalapeno Cheeseburger

Toplam 39 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Orta ~680 kcal

Pimento jalapeno cheeseburger, yuzde 20 yagldana kofteyi biberli peynir ezmesi, jalapeno ve klzarrgl
brioche ekmekle Guney usuli gucli bir burgere cevirir.

Malzemeler

Kofte icin
* 650 gr Dana klymd%20 yagl1)
1.3 tatikas§Tuz
0.5 cay kas@Karabiber

Sos i¢in
» 180 gr Cheddar peyniri
* 80 gr Krem peynir
« 2 yemek kasiMayonez
« 80 gr Koz kirmlutier

Servisigin
« 12 dilim Jalapeno tursusu

« 4 adet Brioche burger ekmegi

* 4 yaprak Marul

YapX1

1. Dana klymaybgurmadan dort gevsek kofteye aylrin.

2. Cheddar, krem peynir, mayonez ve ince dogranm$ koz biberi kargtlraralpimento peynirini hazlrlayln.
3. Dokum tavayPR30°C Ustine kadar 1s1tln.

4. Kofteleri tuz ve karabiberle tatland1riyger yuziuni 3 dakika muhurleyin.

5. Pimento peynirini koftelerin Ustline paylastlripdakika eritin.

6. Brioche ekmekleri kesik ytizlerinden 1 dakika kl1zartln.

7. Ekmeklere marul, kofte, jalapeno ve 1 yemek kas@pimento peyniri koyup slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Pimento peynirini oda s1cakjlnddautmak slcalktftenin Ustiinde daha hlz&krimesini saglar.

SERVIS ONERISI



Kornigon tursu, ¢ltpatates ve soguk lahana salataslylaervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pimento-jalapeno-cheeseburger



