>HAMUR ISLERI

Rrnsa Romana

Toplam 2937 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~510 kcal Aclllbar®b/10

Pinsa Romana, piring unu destekli hafif hamuru uzun fermantasyonla kabartlglomates, mozzarella ve
zeytinyaglylance gevrek pisirir.

Malzemeler

Hamur igin
* 420 gr Pizza unu
* 80 gr Pirin¢ unu
* 325 ml Soguk su
« 1 gr instant maya
12 grTuz
* 20 ml Zeytinyagl

Sos igin

¢ 180 gr Domates sosu
Uzeri igin

* 180 gr Mozzarella

« 1 avu¢ Roka

« 40 gr Parmesan peyniri

YapX1

1. Pizza unu, pirin¢ unu, su, maya, tuz ve zeytinyaglyl&5 oranlndaidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru 30 dakika oda s1cald1ndalinlendirin.

3. Hamuru buzdolablnda8 saat soguk fermente edin.

4. Hamuru yaglZeminde oval a¢180 dakika kabart1n.

5. F1rreD°C'ye 45 dakika 1s1tln.

6. Pinsatabanlnalomates sosu ve mozzarella koyun.

7. 12 dakika pisirip roka ve parmesanla servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru tepsiye bastlrlrkgrarmak uclarlryhglamak gaz ceplerini sondirmeden sekil verir.

SERVIS ONERISI



Ustiine roka, kiraz domates ve parmesanla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pinsa-romana



