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<E Pipirrana
Toplam 10 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~88 kcal Açl1k bar1 3/10

Pipirrana, domatesi salatal1k ve zeytinyağ1yla buluşturarak serin, sulu ve Endülüs yaz1na uygun bir İspanyol 
salatas1 yapar.

Malzemeler

• 4 adet Domates

• 1 adet Salatal1k

• 1 adet Yeşil biber

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Şeri sirkesi

Yap1l1ş
1. Domates, salatal1k ve yeşil biberi küçük küpler halinde doğray1n.

2. Sebzeleri geniş kaseye al1p zeytinyağ1 ve şeri sirkesini ekleyin.

3. Malzemeleri ezmeden kar1şt1r1n.

4. Salatay1 10 dakika dinlendirip suyunu b1rakmas1n1 sağlay1n.

5. Pipirrana'y1 serin servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sebzeleri servis öncesi kar1şt1rmak suyunun salatay1 fazla gevşetmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis için 10 dakika buzdolab1nda dinlendirin, yan1na lavaş ekmek koyun.
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