
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>n P1rasal1 M1s1r Unlu Pide
Toplam 38 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~262 kcal

Samsun usulü p1rasal1 m1s1r unlu pide, ince hamuru p1rasa ve peynirle buluşturarak k1t1r kenarl1, yumuşak içli 
ve güçlü bir hamur işi sunar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 0.5 su bardağ1 M1s1r unu

• 3 adet P1rasa

• 150 gr Beyaz peynir

Yap1l1ş
1. Un ile m1s1r ununu az suyla yoğurup yumuşak hamur haz1rlay1n, 30 dakika dinlendirin.

2. P1rasalar1 ince doğray1p tavada 5-6 dakika çevirerek suyunu çektirin.

3. Soğuyan p1rasaya beyaz peyniri kar1şt1r1p iç harc1 haz1rlay1n.

4. Hamuru iki oval parçaya aç1n, iç harc1 ortas1na yay1p kenarlar1 k1v1r1n.

5. F1r1n1 220°C'ye 1s1t1n ve pideleri s1cak tepsiye dikkatle yerleştirin.

6. Pideleri kenarlar1 k1zarana kadar 16-18 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

P1rasay1 önceden 5 dakika çevirip suyunu azaltmak pidenin taban1n1 kuru tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Pideyi 1l1k sunun, yan1na ayran ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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