>HAMUR ISLERI

FlrasaMlsiUnlu Pide

Toplam 38 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~262 kcal

Samsun usull plrasatilstinlu pide, ince hamuru plrasave peynirle bulusturarak k1tkenarllyumusak icli
ve guclu bir hamur isi sunar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln
* 0.5 su bardagM1slinu
* 3 adet Plrasa

» 150 gr Beyaz peynir

YapH¥1

1. Unile mlstinunu az suyla yogurup yumusak hamur hazlrlay180 dakika dinlendirin.
2. Plrasalaimce dograylgavada 5-6 dakika ¢evirerek suyunu cektirin.

3. Soguyan plrasaydeyaz peyniri kar§tlrip harchazlrlayln.

4. Hamuru iki oval parcaya a¢lni¢ harcbrtaslngaylgkenarlarklvlrin.

5. F1lrz?D°C'ye 1sltenpideleri slcakepsiye dikkatle yerlestirin.

6. Pideleri kenarlarklzaran&adar 16-18 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Plrasayihceden 5 dakika cevirip suyunu azaltmak pidenin tabanlruru tutar.

SERVIS ONERISI

Pideyi 11Bunun, yanlnayran ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten St
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