
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<6� Piri Piri Chicken
Toplam 320 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 55 dk 4 kişilik Orta ~560 kcal

Piri piri chicken, tavuğu ac1 biber, sar1msak, limon, sirke, paprika ve kekikli marinada bekletip k1zg1n f1r1nda 
kabuk tutturur.

Malzemeler

Marine için

• 1.2 kg Tavuk but

• 5 adet K1rm1z1 ac1 biber

• 2 adet Kuru ac1 biber

• 6 diş Sar1msak

• 0.3 su bardağ1 Limon suyu

• 0.3 su bardağ1 Üzüm sirkesi

• 0.3 su bardağ1 Zeytinyağ1

• 2 çay kaş1ğ1 Tütsülenmiş paprika

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kekik

• 1.5 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Servis için

• 600 gr Patates

Yap1l1ş
1. Ac1 biber, sar1msak, limon suyu, üzüm sirkesi, zeytinyağ1, paprika, kekik ve tuzu blenderdan geçirin.

2. Tavuk butlar1n derisine kesikler at1n ve marinad1 her yerine sürün.

3. Tavuğu buzdolab1nda en az 4 saat marine edin.

4. F1r1n1 200°C s1cakl1ğa 1s1t1n, patatesleri iri doğray1n.

5. Tavuğu patateslerle tepsiye al1p 40 dakika pişirin.

6. F1r1n1 220°C s1cakl1ğa ç1kar1p 12 ila 15 dakika kabuk k1zarana kadar pişirin.

7. Tavuğu 10 dakika dinlendirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tavuğun derisini çizmek marinad1n ete işlemesini ve f1r1nda daha iyi k1zarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Patates, köz m1s1r ve limonlu salatayla servis edin.
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