<MAKARNA & PILAV

Jéreyagl Piring Pilavl

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~210 kcal Aclllbarb/10

Tane tane, tereyaglXklasik pirin¢ pilaviHer yemegin yanlngakg§lr.

Malzemeler
* 2 su bardagPiring
e 3 su bardagSu
» 2 yemek kasfiTTereyagl
* 1 yemek kasfiSSehriye
« 1 tatlkas@Tuz

Yap ¥l

1. Pirinci ylkayXicakuzlu suda 30 dk bekletin.

2. Tereyaglndsehriyeyi pembelesene kadar kavurun.

3. Slzulmus pirinci ekleyip 2 dk kavurun.

4. Slcalsuyu ekleyin, kaynaylnc&lsHteste 15 dk pisirin.
5. Altlndavlu koyup 10 dk dinlendirin.

PUF NOKTASI

Pirinci bol suda ylkayB® dk slcakuzlu suda bekletin.

SERVIS ONERISI

Sade kebaplarlryanlndaiistiine tane karabiber ¢ekip slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pirinc-pilavi



