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<Z Tereyağl1 Pirinç Pilav1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~210 kcal Açl1k bar1 5/10

Tane tane, tereyağl1 klasik pirinç pilav1. Her yemeğin yan1na yak1ş1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Pirinç

• 3 su bardağ1 Su

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Şehriye

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Pirinci y1kay1p s1cak tuzlu suda 30 dk bekletin.

2. Tereyağ1nda şehriyeyi pembeleşene kadar kavurun.

3. Süzülmüş pirinci ekleyip 2 dk kavurun.

4. S1cak suyu ekleyin, kaynay1nca k1s1k ateşte 15 dk pişirin.

5. Alt1na havlu koyup 10 dk dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Pirinci bol suda y1kay1p 30 dk s1cak tuzlu suda bekletin.

SERVIS  ÖNERISI

Sade kebaplar1n yan1nda, üstüne tane karabiber çekip s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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