
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>_ Pirozhki
Toplam 75 dk Haz1rl1k 50 dk · Pişirme 25 dk 8 kişilik Orta ~320 kcal Açl1k bar1 5/10

Rus pirozhki çörekleri mayal1 hamurun içine k1ymal1 ya da patatesli harç al1p f1r1nda k1zar1r.

Malzemeler

• 500 gr Un

• 7 gr Maya

• 250 ml Süt

• 350 gr Dana k1yma

• 1 adet Soğan

Yap1l1ş
1. Un, maya ve sütle hamur yoğurup 40 dakika mayaland1r1n.

2. K1ymay1 soğanla 10 dakika kavurun.

3. Hamurlar1 doldurup 190°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru mutfak beziyle örtüp oda s1cakl1ğ1nda bekletirseniz daha kolay aç1l1r.

SERVIS  ÖNERISI

Pirozhkileri 1l1k sunun, yan1na ekşi krema ve turşu koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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