>HAMUR ISLERI

Pirozhki

Toplam 75 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~320 kcal Aclllbarb/10

Rus pirozhki ¢orekleri mayalhamurun igcine klymayh da patatesli harg allglrinddzarlr.

Malzemeler

*500gruUn

7 gr Maya

* 250 ml Sut

» 350 gr Dana klyma
1 adet Sogan

Yap ¥l
1. Un, maya ve sitle hamur yogurup 40 dakika mayalandlrln.
2. Klymaybganla 10 dakika kavurun.

3. Hamurlardoldurup 190°C flrlnd®b dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru mutfak beziyle 6rtlip oda s1caljlnddekletirseniz daha kolay ac¢liir.

SERVIS ONERISI

Pirozhkileri 11Bknun, yanlnaksi krema ve tursu koyun.

Alerjenler

Gluten Sut
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