>HAMUR ISLERI

FHissaladiere

Toplam 155 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 55 dk 6 kisilik Zor ~430 kcal

Pissaladiere, zeytinyaglInayalhamurun Ustlinde yavas pismis sogan, anguez ve siyah zeytin taglyamice
usuld tuzlu tarttlr.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 300 mi ll1lsu
* 5 gr instant maya
10 grTuz
* 60 ml Zeytinyagl
Uzeri igin
* 6 adet Kuru sogan
* 2 dis Sarlmsak
» 12 adet Ancuez fileto
« 0.8 su bardagXSiyah zeytin
« 1 tatlkas@ Kekik

Yap¥1

1. Un, 118k, maya, tuz ve zeytinyaglylayjumusak hamur yogurun.

2. Hamuru 60 dakika mayaland1rln.

3. Soganlarince dilimleyin ve zeytinyag1nd&1sHBteste 35 dakika pisirin.
4. Sarlmsakre kekigi sogana ekleyip 3 dakika daha cevirin.

5. Hamuru tepsiye yaylniistiine sogan kar§lmketin.

6. Ancuezleri kafes gibi dizin ve aralara siyah zeytin koyun.

7. Pissaladiereyi 220°C flrlnd0 dakika pisirip 1lHervis edin.

PUF NOKTASI

SoganHusik ateste uzun pisirmek pissaladiere icin tatlve recelimsi taban verir.

SERVIS ONERISI

Rezene salatasde soguk domateslerle 1iHervis edin.



Alerjenler

Gluten Deniz trtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pissaladiere



