>HAMUR ISLERI

$fzza Ai Funghi

Toplam 1512 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~515 kcal Aclllbar®b/10

Pizza ai funghi, 63 hidrasyonlu soguk fermente hamuru domates sosu, mozzarella ve yuksek ateste
suyunu uguran mantarla sade bir klasige ceuvirir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 315 ml Su
2 gr Instant maya
12 grTuz
« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin
« 1 su bardagDomates puresi
1 dig Sarlmsak
Uzeri igin
* 230 gr Mozzarella peyniri
« 300 gr Kiltir mantarl
« 1 yemek kas@iZeytinyagl
« 1 tatikas@TTaze kekik

YapH¥1

1. Un, su, instant maya, tuz ve zeytinyaglylé3 hidrasyonlu hamur yogurun.

2. Hamuru iki bezeye aylrDd saat soguk fermente edin.

3. Domates puresi ve ezilmis sarlmsgXkargtlrln.

4. Mantarlardilimleyip zeytinyag1ndat dakika suyunu ucurana kadar soteleyin.
5. Hamuru oda s1cakjlnd&0 dakika bekletip agln.

6. Hamura sos, mozzarella peyniri, mantar ve taze kekik ekleyin.

7. PizzayR60°C flrindiila 10 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Mantarlarpizzaya koymadan dnce klsaotelemek fazla suyunu allwe tabanXevrek tutar.



SERVIS ONERISI

Ustiine taze kekik ve az zeytinyagQezdirin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pizza-ai-funghi



