>HAMUR ISLERI

tHzza alla Norma

Toplam 2934 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Zor ~530 kcal Aclllbar17/10

Pizza alla Norma, Sicilya klasiginin patllcandomates, feslegen ve ricotta salata dengesini uzun fermente
pizza hamuruna taslr.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Pizza unu

* 315 ml Soguk su

« 1 gr instant maya

12 grTuz

« 15 ml Zeytinyagl
Sos igin

¢ 240 gr Domates sosu
Uzeriicin

¢ 2 adet Patl1lcan

* 180 gr Mozzarella

« 70 gr Ricotta salata

+ 10 yaprak Feslegen
+ 0.8 su bardagS1yhg

YapH¥1

1. Pizza unu, su, maya, tuz ve zeytinyaglyl&3 oranlnddidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru 30 dakika oda s1calj1ndalinlendirin.

3. Hamuru buzdolablnda8 saat sogjuk fermente edin.

4. Patllcanlaklip dograyld80°C yagda 5 dakika klzartMe stzdurin.

5. Flrimiza taslyl®70°C'ye 45 dakika 1s1tln.

6. Hamuru a¢lplomates sosu, mozzarella ve patllcanl&aplayln.

7. PizzayD® dakika pisirin, ricotta salata ve feslegenle bitirin.

PUF NOKTASI

Patllcarihceden klzart®iizdirmek pizzanlristinde yaglhavuz olusmaslrihler.



SERVIS ONERISI

Domatesli roka salatasdve soguk ayranla servis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pizza-alla-norma



