>HAMUR ISLERI

Ricotta IspanaklPizza Bianca

Toplam 1510 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Zor ~560 kcal Aclllbar17/10

Ricotta 1spanakfiizza bianca, domates kullanmadan zeytinyagllhamuru ricotta, mozzarella ve sarlmsakll
1spanaklgigirir.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 grUn

* 320 ml Su

* 2 gr instant maya

12 grTuz

« 2 yemek kasiZeytinyagl
Uzeri igin

* 250 gr Ricotta

« 200 gr Mozzarella

« 300 gr Ispanak

* 2 dis Sarlmsak

* 1 cay kas@iLimon kabugu

0.5 cay kas@Karabiber

Yap¥1

1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyaglylgaklaslle4 hidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru 24 saat buzdolablndaoguk fermente edin.

3. Ispanag® dakika soldurup suyunu slkin.

4. Ricotta, ezilmis sarlmsaklimon kabugu ve karabiberi kargt1rln.

5. Flrlagla birlikte 270°C 1s1tln.

6. Hamuru aglpicotta kar§lmilspanakie mozzarella yerlestirin.

7. PizzayP50 ila 280°C aral§jilnda ila 10 dakika pisirin.

8. Dilimlemeden 6nce 2 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Ispanagdlrsuyunu iyi slidlnlzdeeyaz pizza tabanhamurlasmadan k1zarlr.

SERVIS ONERISI



Limon kabugu ve roka ile dilimleyerek servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pizza-bianca-ricotta-ispanak



