
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>À Pizza Bianca
Toplam 1570 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Zor ~590 kcal Açl1k bar1 7/10

Pizza bianca, domates sosu kullanmadan ricotta, mozzarella, parmesan, sar1msak ve zeytinyağ1yla kre-

mams1 beyaz bir pizza haz1rlar.

Malzemeler

Hamur için

• 500 gr 00 un

• 325 ml Su

• 2 gr Instant maya

• 12 gr Tuz

• 15 ml Zeytinyağ1

Sos için

• 220 gr Ricotta

• 1 diş Sar1msak

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Üzeri için

• 220 gr Mozzarella

• 40 gr Parmesan

• 2 su bardağ1 Roka

Yap1l1ş
1. 00 un, su, maya, tuz ve zeytinyağ1yla 65 yüzde hidrasyonlu hamur yoğurun.

2. Hamuru 24 saat buzdolab1nda soğuk fermente edin.

3. Ricotta, rendelenmiş sar1msak, zeytinyağ1 ve az tuzu kar1şt1r1n.

4. F1r1n taş1n1 260°C'de 45 dakika 1s1t1n.

5. Hamuru aç1p ricotta kar1ş1m1n1 ince yay1n.

6. Mozzarella ve parmesan ekleyin.

7. Pizzay1 260°C f1r1nda 8-10 dakika pişirin, roka ile bitirin.

PÜF  NOKTASI

Ricottay1 az tuz ve sar1msakla gevşetmek pizzan1n üstünde kuru kalmas1n1 önler.



SERVIS  ÖNERISI

F1r1ndan ç1k1nca limonlu roka ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pizza-bianca


