>HAMUR ISLERI

¥Azza Bianca

Toplam 1570 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Zor ~590 kcal Aclllbar17/10

Pizza bianca, domates sosu kullanmadan ricotta, mozzarella, parmesan, sarlmsakre zeytinyaglyl&re-
mamsbeyaz bir pizza hazlrlar.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr00 un

* 325 ml Su

2 gr Instant maya

12 grTuz

« 15 ml Zeytinyagl
Sos igin

« 220 gr Ricotta

1 dig Sarlmsak

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
Uzeri igin

« 220 gr Mozzarella

¢ 40 gr Parmesan

« 2 su bardag Roka

YapH¥1

1. 00un, su, maya, tuz ve zeytinyag1lyl&5 ylizde hidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru 24 saat buzdolablndaogduk fermente edin.

3. Ricotta, rendelenmis sarlmsakzeytinyagde az tuzu kargtlrln.

4. Flrlaslr260°C'de 45 dakika 1s1tln.

5. Hamuru aglpicotta kar§lminde yayln.

6. Mozzarella ve parmesan ekleyin.

7. Pizzay260°C flrinda10 dakika pisirin, roka ile bitirin.

PUF NOKTASI

Ricottaydz tuz ve sarlmsaklayevsetmek pizzanlristinde kuru kalmaslrihler.



SERVIS ONERISI

F1rlndariklndianonlu roka ile servis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pizza-bianca



