>HAMUR ISLERI

$Hzza Calabrese

Toplam 1512 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~600 kcal Aclllbar17/10

Pizza calabrese, acbiberli salami, klrmEzfjan, zeytin ve domates sosuyla Calabria mutfaglnbaharatll
karakterini taglr.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 gr Ekmeklik un
* 315 ml Su
« 1 gr instant maya
10 grTuz
« 15 ml Zeytinyagl
Sos igin
« 220 gr Ezilmis domates
< 0.8 cay kasTuz
Uzeri igin
¢ 220 gr Mozzarella
« 120 gr Acbiberli salam
« 0.5 adet K1lrmknfjan
« 70 gr Siyah zeytin
0.5 cay kasf@Pul biber

YapH¥1

1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyaglyl&3 hidrasyonlu hamur yogurun.

2. Hamuru buzdolablnd®4 saat fermente edin.

3. Hamuru oda s1lcaljlnddl saat dinlendirin.

4. F1rRYD°C slcakja, pizza taslyldirlikte 1s1tln.

5. Ezilmis domates ve tuzu kar§tlrgmsu hazlrlayln.

6. Hamuru aglnsos, mozzarella, salam, sogan, zeytin ve pul biberi ekleyin.

7. PizzayN0-12 dakika slcaklringasirin.

PUF NOKTASI

Acbiberli salamlryaglrdengelemek icin zeytini iyi stiziin.



SERVIS ONERISI

Rezene salatasdve limonlu soda ile servis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pizza-calabrese



