>HAMUR ISLERI

irza Capricciosa

Toplam 1510 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Zor ~610 kcal Aclllbar17/10

Pizza capricciosa, domatesli mayaltabaninozzarella, dana jambon, mantar, enginar ve zeytinle zengin-
lestiren klasik italyan pizzas1ddir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 315 ml Su
* 2 gr instant maya
12 grTuz
« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin
« 1 su bardagDomates puresi
1 dig Sarlmsak
Uzeri igin
¢ 250 gr Mozzarella
* 150 gr Dana jambon
¢ 180 gr Mantar

* 160 gr Enginar kalbi
* 0.5 su bardagSiyah zeytin

YapH¥1

1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyaglyl&3 hidrasyonlu hamur hazlrlayln.

2. Hamuru 24 saat buzdolablndaoguk fermente edin.

3. Domates puresi ve ezilmis sarlmsgkos haline getirin.

4. Mantarlarince dilimleyin, enginar kalplerini stizdrin.

5. Fl1ragla birlikte 270°C 1s1tln.

6. Hamuru aglpsos, mozzarella, jambon, mantar, enginar ve zeytinle tamamlay1n.
7. PizzayP50 ila 280°C aralfilnd& ila 10 dakika pisirin.

8. Dilimlemeden 6nce 2 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Enginardve mantarince yerlestirmek flrlndd salrede dengeli pismelerini saglar.



SERVIS ONERISI

Yanlnaokallimonlu salata ekleyin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pizza-capricciosa



