>HAMUR ISLERI

Rjzza Carrettiera

Toplam 72 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Zor ~640 kcal

Sosis, brokoli rabe benzeri acyesillik ve mozzarella ile hazirlananustik bir italyan pizza gesidi. Hamur
62-63 hidrasyonla 48 saat soguk fermente edilir.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Pizza unu

* 315 ml Su

« 1.5 gr instant maya

10 grTuz

« 18 ml Zeytinyagl
Sos igin

« 200 gr Domates piiresi

1 dig Sarlmsak

* 0.5 cay kasfiTTuz
Uzeri igin

« 220 gr Mozzarella

« 180 gr Dana sosis

180 gr Pazleya brokoli rabe
0.5 cay kasf@Pul biber

YapH¥1

1. Un, su, maya ve tuzu kar§tlrigeytinyaglylayogurun, elastik bir hamur elde edin.

2. Hamuru buzdolablnda&8 saat soguk fermente edin, zamanlaylcRdlsaat kontrol igin kurun.
3. Domates puresi, ezilmis sarlmsakre tuzu kargtlraralsos hazlrlayln.

4. Pazlykya brokoli rabeyi zeytinyag1nd& dakika soteleyin, fazla suyunu stiziin.

5. F1rvb°C'ye 1slthamuru a¢glsos, mozzarella, sosis, yesillik ve pul biberi yerlestirin.

6. Pizzaykenarlarkabarlgklzaran&adar 12-14 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Yesilligi pizzaya koymadan 6nce hlztbtelemek acflmdengeler.

SERVIS ONERISI



Yanlnddimonlu roka salataslyi gider.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pizza-carrettiera



