>HAMUR ISLERI

$zza Diavola

Toplam 1512 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~610 kcal Aclllbar17/10

Pizza diavola, ackalam, domates sosu ve mozzarella ile yiksek 1slgasen, kenarkabarlke baharatl
belirgin bir italyan pizzasidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 gr Ekmeklik un
* 315 ml Su
« 1 gr instant maya
10 grTuz
« 15 ml Zeytinyagl
Sos igin
« 220 gr Ezilmis domates
1 dig Sarlmsak
0.8 cay kasfiTTuz
Uzeri igin
« 230 gr Mozzarella
« 120 gr Ackalam

* 0.5 cay kasf@iPul biber
8 yaprak Feslegen

YapH¥1

1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyaglylé3 hidrasyonlu pizza hamuru hazlrlayln.
2. Hamuru 24 saat soguk fermente edin.

3. Hamuru oda s1calkjlndd saat bekletin.

4. Flrlidza taslyl@270°C slcalda ¢lkarln.

5. Ezilmis domates, ezilmis sarlmsakse tuzu kargtlrin.

6. Hamuru aglpsos, mozzarella, ackalam ve pul biberi yerlestirin.

7. PizzayN0-12 dakika, salam kenarlarf;1t1dana kadar pisirin; feslegenle bitirin.

PUF NOKTASI

Ackalamince dilimlemek yag1lnkisairede ¢lkHosla birlesmesini saglar.



SERVIS ONERISI

Roka salatasdve limonlu soda ile servis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pizza-diavola



