
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

<U Pizza Margherita
Toplam 72 dk Haz1rl1k 60 dk · Pişirme 12 dk 2 kişilik Orta ~620 kcal Açl1k bar1 7/10

Domates sosu, mozzarella ve fesleğenle haz1rlanan klasik ince hamurlu pizza.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Il1k su

• 1 çay kaş1ğ1 Kuru maya

• 0.8 su bardağ1 Domates sosu

• 200 gr Mozzarella peyniri

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 8 yaprak Fesleğen

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Hamuru aç1p üzerine domates sosunu ince tabaka halinde yay1n.

2. Mozzarellay1 eşit parçalara bölüp yüzeye yerleştirin.

3. Pizzay1 250°C f1r1nda taban k1zarana kadar 8-10 dakika pişirin.

4. Fesleğeni f1r1ndan ç1kt1ktan sonra ekleyin.

5. Bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

F1r1n1 tepsiyle birlikte 1s1t1n; hamurun taban1 daha h1zl1 k1zar1r.

SERVIS  ÖNERISI

Fesleğen yapraklar1yla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pizza-margherita


