>HAMUR ISLERI

Rizza Mortadella Pistacchio

Toplam 1469 dk Haz1rl1d40 dk - Pigsirme 9 dk 4 kisilik Zor ~660 kcal

Pizza mortadella pistacchio, soguk fermente beyaz tabaninozzarella, dana mortadella, burrata ve Antep
flgilylaamamlar.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 gr Tip 00 un
* 315 ml Su
« 1.5 gr instant maya

12 grTuz

Sos igin

* 2 yemek kas@iZeytinyagl

¢ 1 disg Sarlmsak
Uzeriicin

* 220 gr Mozzarella

« 160 gr Dana mortadella

¢ 180 gr Burrata

* 50 gr Antep f1gj1

10 yaprak Feslegen

YapH¥1

1. Un, su, maya ve tuzla 63% hidrasyonlu pizza hamuru yogurun.
2. Hamuru 24 saat buzdolablndaogduk fermente edin.

3. Zeytinyagde ezilmis sarlmsgXkar§tlrheyaz sos hazlrlayln.
4. Hamuru dort bezeye aylr4b dakika oda slcakjlndaekletin.

5. Hamuru a¢lparimsakyhg ve mozzarella ile kaplayln.

6. Pizzalar260°C flrindkila 9 dakika pisirin.

7. Flrlndayikarpizzaya dana mortadella, burrata, Antep f1silve feslegen ekleyin.

PUF NOKTASI

Mortadella ve burratayX1lrindawonra eklemek yaglZtin ipeksi dokusunu ve peynirin tazeligini korur.



SERVIS ONERISI

Feslegen, limon kabugu ve az ackeytinyaglylaervis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pizza-mortadella-pistacchio



