>HAMUR ISLERI

¥Nizza Ortolana

Toplam 1514 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Zor ~525 kcal Aclllbar17/10

Pizza ortolana, 62 hidrasyonlu soguk fermente hamuru domates sosu, mozzarella, patllcankabak ve
biberle sebzeli italyan pizzas1naloniistiriir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
*310 ml Su
2 gr Instant maya
12 grTuz
« 1 yemek kas@iZeytinyagl

Sos igin
¢ 1 su bardagDomates sosu

1 dig Sarlmsak
Uzeri igin
* 220 gr Mozzarella peyniri
1 adet Patllcan
* 1 adet Kabak
« 1 adet Kapya biber

* 0.3 demet Feslegen

YapH¥1

1. Un, su, instant maya, tuz ve zeytinyaglrybgurup 62 hidrasyonlu hamur hazlrlayln.
2. Hamuru iki bezeye aylrimzdolablnd®4 saat fermente edin.

3. Domates sosu ve ezilmis sarlmsgXkargtlrin.

4. Patllcankabak ve kapya biberi ince dilimleyip 4 dakika soteleyin.

5. Hamuru oda s1cakjlnda&0 dakika dinlendirip agln.

6. Hamura sos, mozzarella peyniri ve sotelenmis sebzeleri ekleyin.

7. 260°C flrindaila 10 dakika pisirip feslegenle servis edin.

PUF NOKTASI

Sebzeleri pizzadan 6nce klsaotelemek tabanlmamurlasmaslrihler.



SERVIS ONERISI

Flrlndaonra feslegen ve limonlu roka salataslylaervis edin.

Alerjenler

Gluten St
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