>HAMUR ISLERI

Flizza Patate e Rosmarino

Toplam 1474 dk Haz1r|1kd40 dk - Pigirme 14 dk 4 Kisilik Zor ~540 kcal

Pizza patate e rosmarino, 64% hidrasyonlu soguk fermente hamurun Ustline ince patates, biberiye ve
zeytinyagdizer.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Tip 00 un

* 320 ml Su

* 2 gr instant maya

12 grTuz

« 2 yemek kasiZeytinyagl
Uzeri igin

3 adet Patates

« 3 dal Taze biberiye

* 3 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyaglyl&®4% hidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru 24 saat buzdolablnddermente edin.

3. Patatesleri ince dilimleyip tuzlu suda 20 dakika bekletin.

4. Patatesleri sizup zeytinyagdve biberiyeyle harmanlayln.

5. Hamuru dort bezeye aylri@b dakika oda slcakjlndaekletin.

6. Hamuru a¢lppatatesleri Ust Uste gelmeyecek sekilde yayln.

7. Pizzalar260°C flrind2 ila 14 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Patatesleri cok ince kesip tuzlu suda bekletmek firlndanmadan kremamslismelerini saglar.

SERVIS ONERISI

F1rlndariklndarkac damla zeytinyagdve taze biberiyeyle servis edin.

Alerjenler



Gluten
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